Allergene: 1 -Lactose, 2 —Gluten, 3 —Ei, 4 —-Senfsaat, 5 -Niisse,
7 -Fische und Meeresfriichte, 8 -Pilze

kalt — warmes Buffet
- ab 15 Personen -
,Basic”

ohne Aufbau und ohne Dekoration
auf Aufbau 2,00 € pro Person

bestehend aus einer kalten Strecke mit einer
Fischplatte”, Kaseplatte:, Obstplatte, Bratenplatte
mit Salami und verschiedenen Schinken,
Hackepeter vom Schwein und verschiedenen
Salaten - Rohkostsalat, Bohnensalat, Mohrensalat,
Blumenkohlsalat, Rindfleischsalat, herzhaftem
Kartoffelsalat und (alkoholhaltigem oder
alkoholfreiem) Obstsalat,

Brot2, Brotchenz und Butter?;

einer warmen  Strecken, bestehend aus:
Sahneschnitzel® 2 = mit Pilzeng, Kasslerkotelett,
Kartoffelgratin® und einem Blumenkohl - Broccoli -

Gratin®
16,00 € pro Person

Neu im Sortiment

1 gebackener Truthahn fur 20 Personen mit Wein,
WeiBkrautsalat und Baguette2

290,00 €

Bestellung unter:
Tel. 036254 / 71436
oder:

info@Fleischerei-Schwedesky.de

Allergene: 1 -Lactose, 2 -Gluten, 3 -Ei, 4 -Senfsaat, 5 —Niisse, 7 -
Fische und Meeresfriichte, 8 -Pilze 7 -Fische
und Meeresfriichte, 8 -Pilze

kalt — warmes Buffet
- ab 20 Personen -
,Classic”

ohne Aufbau und ohne Dekoration,
auf Wunsch Aufbau 2,00 € pro Person

bestehend aus einer kalten Strecke mit Schinken -
Salami Variationen, Kaseplatte?, Fischplatte?,
frischem Hackepeter vom Schwein, gefillten
Eiern3, Tomate - Mozzarella® - Platte,
ObstspieBens, einer dekorativ geschnitzten
Melone, gefilliten Pfirsichent und verschiedenen
Salaten - Blumenkohlsalat, Rindfleischsalat,
Gefllgelsalatt, unserem herzhaften Kartoffelsalat
und (alkoholhaltigem oder alkoholfreiem)
Obstsalat,

Brot2, Brotchen2 und Butter:

einer warmen Strecke, bestehend aus: gebackener
Schweineschulter, dazu deftiges Sauerkraut?,
Hahnchenfilet mit Champignonss (berbacken* und
Steak ,Strindbergh“2 3 4, sowie ein Broccoli -
Blumenkohl - Gratint und ein Kartoffel - Gratin®

als Dessert haben wir flr Sie ein hausgemachtes
Mousse au Chocolate! 2 5 und Zitronencreme:.

24,00 € pro Person

Partyraum in Sonneborn

- flir 30 bis 60 Personen -
- auch fur Seminare geeignet -
- mit Musikanlage und Beamer -

Allergene: 1 -Lactose, 2 -Gluten, 3 -Ei, 4 -Senfsaat, 5 —Niisse, 7 -Fische
und Meeresfriichte, 8 -Pilze

kalt — warmes Buffet
- ab 30 Personen -
,Premium?

ohne Aufbau und mit Dekoration,
auf Wunsch Aufbau 3,00 € pro Person

bestehend aus einer kalten Strecke: verschiedenen
Antipasti!, Schweinefilet ,Hawaii* auf Toast! 2, gefillte
Serrano - Schinken - Sackchen?, Kaseplatte?,
hausgebeizter Cravedlachs?, frischem Hackepeter vom
Schwein, geflllten Eiern3, Tomate — Mozzarella® -
SpieBen, ObstspieBen>, KasespieBent, Crépes! 2 3 mit
Frischkdse! - Lachs” - Fillung, einer dekorativ
geschnitzten Melone, gefullten Pfirsichen® und
verschiedenen Salaten - Ruccolasalat, Blumenkohlsalat,
Rindfleischsalat, Geflligelsalat!, Kartoffelsalat und
(alkoholhaltigem oder alkoholfreiem) Obstsalat,

Brot2, Brotchen2 und Butter?

einer warmen Strecke: eine klare Brihe mit Eierstich3
und Gemduseeinlage, Tobiasrdlichen2 3 (gefiillte
Schnitzelchen mit Krauter-Zwiebelflllung), dazu eine
gemischte Gemiseplatte mit Sauce Hollandaise?,
Lendensteaks mit Champignons? & und
Rosmarinkartoffeln im Speckmantel, einen mediterranen
Putenrollbaten mit Kroketten *

als Dessert haben wir flr Sie ein hausgemachtes
Tiramisu® 2 3 und einem Himbeertraum?

40,00 € pro Person




